Zatacznik nr 1 do ogtoszenia
Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowane i dostarczanie positkow jednodaniowych,
podwieczorkéw i napojow dla 12 dzieci w ramach ,,Programu integracji spoleczno$ci romskiej w
Polsce na lata 2014-2020” z dotacji przyznanej przez Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji.

Termin wykonania i wielko§¢ zaméwienia:

czerwiec 2019 r - 31 grudzien 2019 przez 3 lub 4 dni w tygodniu ( dni robocze oraz sobota,0k. 92 dni
Iacznie)

Liczba positkéw- maksymalnie 12 dziennie, ale ilo§¢ zamawianych positkow bedzie przekazywana
Wykonawcy telefonicznie w danym dniu, minimum godzine przed dowozem.

Godziny dostarczania positku: nie wczesniej jak od godz. 15:00 zgodnie z harmonogramem zajec,
ktory przekazany bedzie Wykonawcy.

Miejsce dostarczenia ushugi:

Placéwka Wsparcia Dziennego ,,Aktywatorium” filia przy ul. Wtostowickiej 36 (budynek Ochotniczej
Strazy Pozarnej we Wlostowicach)

Zasady swiadczenia ustugi:

1. Podczas realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowiazuje sig:
Przygotowywac¢ i dowozi¢ przygotowane ciepte positki w terminie i godzinie wskazanej przez

Zamawiajacego do Placowki Wsparcia Dziennego ,,Aktywatorium” filia przy ul. Wtostowickiej 36
(budynek Ochotniczej Strazy Pozarnej we Wtostowicach)

N

Przestrzegac przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz

3. Przestrzega¢ diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb uczestnikow zgodnie z
otrzymang od zamawiajacego informacja (np. dieta bezmleczna lub bezcukrowa).

4. Dba¢ o wlasciwy stan dostarczanych positkow (positki gorgce o odpowiedniej temperaturze,
$wieze, smaczne i estetyczne).

5. Obiad musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:

Cieple danie- czyli jeden raz w tygodniu:

— positek migsny (np. udko, schab, pier§ z kurczaka, kotlet mielony) + ziemniaki lub kasza lub
ryz + surowka lub warzywa gotowane)
— positek potmiesny, np. spaghetti z sosem warzywno — migsnym, gulasz z kasza, gotabki, pyzy,
bigos itp.
— positek mgczny (np. nale$niki, pierogi, makaron, racuchy).
Waga dania okoto 450 g, np. 200 g ziemniaki (kasza, ryz, makaron zamiennie), 100g mi¢so lub
ryba, 150 g surowka lub jarzyny gotowane, 300 g nale$niki lub pierogi,
Temperatura podania w granicach 65 stopni Celsjusza.
Podwieczorek — m.in.: wyroby pieczone: rogale, ciasto, drozdzowka lub paczek, gramatura
0k150/200g na osobg; owoc, lub jogurt lub lody-dla kazdego dziecka.
Napoj 200ml.

6. Przestrzega¢ norm na skltadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywieni i Zywnoéci. Receptury i gramatury positkéw powinny by¢ dostosowane do wieku
uczestnikow ( osoby starsze i niepelnosprawne ) 1 spelnia¢ wymogi zywienia zalecane przez
Instytut Zywienia i Zywno$ci.

7. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki wtasnym transportem zachowujac wymogi
sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu, warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

8. Transport positkow musi odbywac si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie



10.

11.
12.

13.
14.

odpowiedniej temperatury 1 jakosci przewozonych positkow, $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywosci. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ obiady i napoje
w jednorazowych sterylnych i estetycznych pojemnikach.

Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w Osrodku realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewnic positki o niepogorszonej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

Cena positku winna zawiera¢ koszt przygotowania, dostarczenia dan i dowozu.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia.

Ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytulu §wiadczonych ustug nalezy do Wykonawcy.
Wykonawca posiada uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadaja obowiazek posiadania takich uprawnien.



