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Szacowanie wartosci zamowienia

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Putawach, zwraca sie z prosbg o oszacowanie
wartosci zamdéwienia na ustuge cateringowa podzielona na dwie czesci:
Czes¢ nr 1 przygotowanie i dostarczanie obiadéw, podwieczorkdw i artykutéw suchych dla 30
uczestnikow Dziennego Domu Pomocy dla Oséb Starszych,
Czes¢ nr 2 ustuga cateringowa na konferencje w ramach projektu ,Sita jest w nas”
z uwzglednieniem podanych w opisie przedmiotu zamdwienia wymagan.

Prosimy o zapoznanie sie z opisem przedmiotu zamdwienia, wypetnienie przygotowanego
przez nas w tym celu formularza i przestanie drogg mailowa na adres
mbyszewska@mops.pulawy.pl w terminie do dnia 09.11.2023r.

Przedstawione zapytanie nie stanowi oferty w mysl art.66 Kodeksu Cywilnego, jak réwniez nie
jest ogtoszeniem w rozumieniu ustawy Prawo Zamowien Publicznych.

Ma ono na celu wytgcznie oszacowanie wartosci zamdwienia w zwigzku z planowanym
zamowieniem publicznym. Przedstawione przez Paristwa koszty sg konieczne do prawidtowego
oszacowania kwot, ktdrych wygospodarowanie bedzie niezbedne do realizacji zatozonych

dziatan.
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Nazwa Wykonawcy: ......

Adres Wykonawcy .........

W odpowiedzi na prosbe o szacowanie wartoéci zamdwienia na ustuge cateringowg podzielong

Zatgcznik nr 1

do szacowania wartosci

zamowienia

Szacowanie wartoséci zamowienia

na dwie czesci przesytam/my aktualng wycene:

Nazwa usiugi

Cena oferty netto

Stawka vat
w %

Czes¢nrl

przygotowanie i
dostarczanie obiaddw,
podwieczorkdw i
artykutéw suchych dla 30
uczestnikow Dziennego
Domu Pomocy dla Oséb
Starszych

Wartos¢ netto za 7530 positkow
( tj. obiad dwudaniowy, podwieczorek i artykuty suche )

PLN

Czesé nr2

ustuga cateringowa na
konferencje w ramach
projektu ,Sita jest w nas”

Wartos¢ netto za ustuge cateringowg na konferencje (cafosé
zgodnie z opisem przedmiotu zamédwienia dla 200 oséh)

S netto PLN

Ochrona Danych Osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0séb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119, s. 1) informuje, iz:
1. Administratorem danych osobowych jest Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej z siedzibg przy

ul. Lesnej 17 w Putawach, 24-100 Putawy.
2. Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych w Miejskim Oérodku Pomocy Spotecznej w Putawach to:

24-100 Putawy, ul. Pitsudskiego 83, tel. 81 458 63 05,

rodo@cuwpulawy.pl

tel. kom. 609 193 008, e-mail:




3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedag na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w zwigzku
z przeprowadzeniem szacowania wartosci zamowienia na wyzej wymieniony przedmiot
zamowienia.

4. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty uprawnione, ktdérym
dokumentacja postepowania moze zostal udostepniona w oparciu o zasade jawnosci
postepowania lub na podstawie przepiséw prawa;

5. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres prowadzenia postepowania
o udzielenie zamowienia publicznego oraz po jego zakonczeniu zgodnie z instrukcjg kancelaryjng
ustalong przez Archiwum Panstwowe dla danej kategorii akt w Jednolitym Rzeczowym Wykazie
Akt obowigzujgcym w Miejskim Oérodku Pomocy Spotecznej;

6. Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest dobrowolne, ale jest konieczne do ustalenia
w nalezyty sposdb wartosci zamdwienia. W przypadku ich nie podania nie bedzie mozliwe
uwzglednienie ztozonej oferty przy ustalaniu wartosci przedmiotowego zamodwienia oraz
ewentualne udzielenie Panstwu zamdwienia publicznego lub zawarcie umowy.

7. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

8. Posiada Pani/Pan:

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych.
Skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac zmiang wyniku postepowania o
udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowiet umowy oraz nie moze naruszac
integralnosci protokotu i jego zatacznikow;

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkdw, o ktdrych mowa w art. 18 ust. 2 RODO. Prawo
do ograniczenia przetwarzania ni ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby
fizycznej lub prawnej lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub
panstwa cztonkowskiego ;

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

9. Nie przystuguje Pani/Panu:

- wzwiagzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

imie, nazwisko i podpis Wykonawcy/Wykonawcow
(nazwa i adres firmy, pieczatka firmowa

Wykonawcy/Wykonawcéw)



OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA NA USLUGE CATERINGOWA W FORMIE:

CZESCNR 1 przygotowania i dostarczania obfadow, podwieczoricdw i artykuléw suchych

dla 30 uczesinikdw Dziennego Domu Pomocy dla Osob Starszych, funkcjonujacego

w strukturach organizacyjnych Migjskiego Ofrodka Pomocy Spolecznej w Pulawach

narok 2024

R e . — " e
o " . |
Przedmiotem zamowienia jest przygotowane i dostarczanic obiadéw, podwieczorkéw i artykuléw suchych
dia 30 uczestnikéw Dziennego Domu Pomocy dla Oséb Starszych w ramach trwatosei Projektu Bezpieczna
Przystan Vigor finansowanego ze srodkdw wiasnych giminy Miasto Pulawy.

Przedmiotowa ustuga polega na przypotowaniu i dostarczeniu w wyznaczonym czasie i w WYZNaczony miejscu
cateringuy, na kiéry sklada sig gorgey posifek dwudaniowy z kompotem, podwieczorek, woda mineralna gazowana
[ nicgazowana oraz artykuly suche (wymicnione w dalszej czedel opisu).

Termin wykonanin i wielkodé zamdwienia w 2024 roku.

30 positkéw w kazdy dzied roboczy ad 1 stycznia 2024 r do 31 grudnia 2024r. (251 dni roboczych) czyli w
sumic 7 530 positkdw (skiadajgeych si¢ z obiadéw dwudaniowych, podwieczorkéw i artykuléw suchych) z
mozliwodcig zamiany jakiegos dnia roboczego na sobotg po wezesniejszym ustaleniv. Z uwagi na charakter
prowadzonego wsparcia, t]. osoby starsze, niepelnosprawne, schorowane ilo§é obiadéw jest codziennie
weryfikowana przez pracownikéw Dziennego Domu Pomocy dla Osdb Starszych, Zamawiajacy w kazdym dniu
informuje o rzeczywistej ilosc! obiaddw i podwicezorkdw na dany dzien.

Mieisce wykonania ustugi:
Dzienny Dom Pomocy dla Osdb Starszych w Pulawach, ul. Koflgtaja 64, w przypadku nieobecnosei
podopiecznego w DDPOS wykonawcea zapewni dowdz posilku pod wskazany mu adres zamieszkania na terenie

Pulaw,

Zasady Swiadezenia ushugi:
Podczas realizacii przedmiotu zamdwicnia Wykonawca zobowigzuje sie:

przygotowywaé i dowozié przygotowane cieple positki w terminie i w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgeego na terenie Pulaw,
dostarczaé posilki nie wezedniej niz 15 minut przed planowana porg obiadowsg czyli godzing 13:00
e przygotowywaé i przedkiadac jadtospis na 5 dni roboczych - do akceptacji Zamawiajgcemu z co
najmnie] tygodniowym wyprzedzeniem, z podanicm skladnikéw wagowych (gramatury) potraw,
Konieczna jest réznorodno$é i nicpowtarzalnodé dziennych zestawow zywieniowych.
przygotowywaé | dostarczoé posilki o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci
i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP a takZe ustawg o bezpieczenstwic zywnosei i zywienia
7 dnia 25.08.2006 r. (D7, U. 22010 r. Nr 136, poz. 914 z pdin. zm.) tacznie z przepisami wykonawezymi
do tej ustawy, oraz zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/204/WE z dnia

29.04.2004 r. w sprawie higieny Zywnosci i Zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004 1.).
s przesirzegad przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BIP i p.poz
o przestrzegac diet pokarmowych w zaleznodel od indywidualnych potrzeb uezestnikéw zgodnie
7 otrzymang od zamawiajgeego informacjg (np. dicta bezmleczna lub bezcukrowa).
dbaé o wiadeiwy stan dostarczanych positkéw (posilki gorace o odpowiedniej temperaturze, $wieze,
smaczne i estelyczne) oraz przechowywaé probki ze wszysikich przygotowanych

©



i dostarczanych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g, z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie prébek.
— Obiad musi spelniaé nastepujace warunki ilosciowe:
I danie: porcja zupy (nie czgsciej, niz co 10 dni ten sam rodzaj) oraz pieczywo jako dodatek. Pojemnosé
zupy - 300 ml, pieczywo ( butki lub chleb) — okoto 50 g, , temperatura podania - w granicach 65 stopni Celsjusza.
IT danie: spelniajace nastepujace warunki: 2 razy w tygodniu positki miesne (np. udko, schab, piers z
kurczaka, kotlet mielony + ziemniaki lub kasza lub ryz do kazdego migsa + suréwka lub warzywa gotowane).
Jeden raz w tygodniu: positek péimigsny, np. spaghetti z sosem warzywno — migsnym, gulasz z kasza, golabki,
pyzy, itp.
Jeden raz w tygodniu: positek bezmigsny — maczny (np. naleéniki, pierogi, makaron, ryz z owocami, racuchy).
Jeden raz w tygodniu: positek — ryba + kasza lub ziemniaki. Waga dania okolo 560 g, np. 200 g (kasza, ryz,
makaron zamiennie), 150 g migso lub ryba, 200 g suréwka lub jarzyny gotowane, 300 g naleéniki lub pierogi,
temperatura podania w granicach 65 stopni Celsjusza. Kompot.
250 ml kompot.
Podwieczorek — w sktad musza wchodzié:
1) wyroby pieczone/ rogale/ ciasto inne desery, gramatura ok 150/200 g na osobe kazdego dnia—
z zachowaniem roznorodnosci oraz
2) owoce sezonowe kazdego dnia dla kazdego uczestnika po 1 sztuce lub po 200g/os (typu winogrono,
§liwka, arbuz itp.);
3) Artykuly spozywcze dostarczane raz w miesigcu wymienione nizej
e woda mineralna niegazowana- 80 butelek 1,5 L oraz 30 butelek 0,5 L
Artykuly suche tj.
e kawa mielona 2 kg,
e kawa rozpuszczalna 2 kg ,
e herbata czarna 100 torebek o pojemnosci nie mniejszej niz 2 g,
e herbata owocowa 100 torebek o pojemnosci nie mniejszej niz 2 g,
e mleko do kawy UHT od 1,5%do 3,2%- 25 L,
e cytryna 30 sztuk,

e pomaranczy 20 sztuk,

e cukier biaty 6 kg,

e kubki styropianowe/ papierowe 500 szt.,

e  lyzki plastikowe 250 szt.,

e widelce plastikowe 250 szt.,

e noze plastikowe 200 szt.,

e serwetki 600szt.

e ciastka kruche pakowane 4 kg

e talerzyki jednorazowe o §rednicy 15 cm 200szt.

e okazjonalnie po zgloszeniu przez Zamawiajacego wyrdb pieczony/ rogale/ciasto.

UWAGA: W CENE JEDNEGO POSIEKU NALEZY WLICZYC WSZYSTKIE WYZEJ WYMIENIONE

POZYCJE tj. : I danie + II danie + kompot + podwieczorek skladajacy sie z: wyrobéw pieczonych,
owocow sezonowych a takze artykuléw spozywcezych (dostarczanych raz w miesigcu).

— Positki muszg spetniaé nastepujace warunki jakosSciowe:
e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, §wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych — konserwujgcych, zaggszezonych, barwigcych
lub sztucznie aromatyzowanych,
e wyklucza si¢ positki sporzadzone na bazie Fast Food oraz z migsem MOM,
e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,



e do przygotowania positkow zalecane jest stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie thiszczéw
zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocdw, w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego
rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

e zupy muszg by¢ kaloryczne, zawiesiste, poZywne, przygotowane na wywarze warzywno — migsnym,

e bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci. Receptury i gramatury positkow powinny by¢ dostosowane do wieku uczestnikéw ( osoby
starsze i niepetnosprawne ) i spetniaé wymogi zywienia zalecane przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

—  Transport positkéw musi odbywac si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych positkéw, Srodkami transportu przystosowanymi
do przewozu zywosci. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ obiady i napoje w jednorazowych
sterylnych i estetycznych pojemnikach. Po stronie Wykonawcy bedzie réwniez odbieranie resztek
pozostalych po obiedzie.

— Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepiséw dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ushug (np. do sprawdzania
wagi positku).

— Cena positku winna zawieraé¢ koszt przygotowania, dostarczenia dan i artykuléw suchych, dowozu,
estetycznych pojemnikéw jednorazowych oraz odbioru odpadéw pokonsumpceyjnych.

—~ W cenie oferty wykonawca deklaruje pomoc w rozdawaniu positkéw uczestnikom na prosbe
zamawiajgcego.

— W cenie oferty wykonawca deklaruje w razie absencji uczestnika dowiezienie positku do miejsca
zamieszkania.

— W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewnié¢
positki o niepogorszonej jako$ci na swdj koszt z innych zrédet.

—~ Zamawiajgcy nie ma mozliwosci technicznych i lokalowych do rozdzielania potraw/ przelewania
zup i kompotow, przechowywania resztek.

— W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamacji Zamawiajgcy zwréci na koszt Wykonawcey
towary bedgce przedmiotem reklamacji, a Wykonawca dostarczy towar wolny od wad.

—  Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnoéci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdéwienia.

—  Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajacego za przestrzeganie przez osoby wykonujace
w jego imieniu zamowienie w pelnym zakresie obowigzujacych przepiséw BHP, p.poz. i
higieniczno—sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania, za dzialania wlasne oraz ponosi
odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec 0séb trzecich za naruszenia ww. przepiséw oraz w
zakresie wykonywanej ustugi tj. jakosci produktéw i przygotowania positkéw, ich zgodnosei z
obowigzujgcymi normami oraz wymaganiami higieniczno— sanitarnymi i porzadkowymi.

— Ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu $wiadczonych ustug nalezy do Wykonawcy,

—  Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wiazace dla Wykonawcy.

~ Zamawiajacy oczekuje elastycznosci w dowozie gotowych positkéw ze wzgledu na réznorodne
uroczystosci organizowane w Dziennym Domu Pomocy dla Oséb Starszych

—  Przedmiot zamdwienia obejmuje réwniez inne prace niewymienione a oczywiste i konieczne
do prawidlowego §wiadczenia ustug cateringowych.

—~  Wykonawca posiada uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadajg obowiazek posiadania takich uprawnien.
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CGPIS PRZEDMIOTY ZAMOWIENIA NA KONFERENCIE

Przedmiotem zamdwienia jest éwiadczenie ustugi cateringowe] w Putawskim Domu Chemika przy ul,
Wojska Polskiego 4, 24 — 100 Putawy dla 200 o0sébh w dniu 12.12.2023 r. podczas konferencji
w ramach Projektu ,Sita jest v nas”” trwajgce] od godziny 9.00 do 15.00.

Prosimy o przygotowanie kawy i hetbaty od godz. 9:00, przyzotowanie przerwy kawowej z ciastem j
owocami ok. godz.11:30, poczestunek . zimne przekaski i ciepte dania na konczy ok, godz. 14

Przedmiot zamdwlenia obejmuje praygotowanie n/w menu:
1. Serwis kawowy:
a. ciasta 25 kg w tym: snickers, sernik domowy, szarlotka
b. po 100 deserdw: oreo, tiramisy gruszkowe,
¢. kawa i herbata bez ograniczer, w tym:
» kawa rozpuszczalna Nescafe Creme i sypana Jacobs Cronung,

herbata ~ zestaw herbat expressowych: Lipton, earl —grey, zielona, owocowa (2 rodzaje),
cytryna, cukier, mleko,
filizanki ze spodkami i tyzeczki dla 200 oséb na kazdg z przerw,

~ termosy z wrzatkiem,
szklanki na napoje,
serwetki papierowe,
woda gazowana, niegazowana (0,5 | butelka na osobe),
soki owocowe -pomarancza, jabiko, czarna porzeczika - 250 ml/os
owoce —~ winogron bialy i rézowy (15 kg), ma ndarynki (15 kg).
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2. Przekaski na koniec Konferencji:
Przystawki:
V' Tartaletki réine rodzaje 200 szt.
v" Pierozki z ciasta francuskiego 400 szt: 2 wedzonym kurczakiem oraz szpinakiem - 200 szt,
fetg i suszonymi pomidorkami— 200 szt
Kurczak Kentucky z dipami — 100g/os
Boczek ze $liwkg — 400 szt.
Pasztel z Zurawing — 60g/os
Rolada szpinakowa ~ 50 g/os
Paluszki grissini z szynka parmeriskg — 400 szt,

TN

Saiatki —po 50 g/os kazdego rodzaju

Rucola, mango/gruszka, granat, ser plesniowy, orzechy

Z selerem naciowym

Z kolorowym makaronem

Sataty, pomidor, cukinia grillowana, mozza rella, sos mietowo ~ czosnkowy

R S Y

Cieple dania:
v Forszmalc— 25 |
v Pierogi 3 rodzaje (ruskie, ze szpinakiem i serem feta, z migsem) ~1gcznie 800 szt,



